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BAL
SYLWESTROWY
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.

Zapraszamy Panstwa na niezapomniany
Bal Sylwestrowy w wyjatkowej atmosferze
GCospody Gdanskiej. Przywitajmy Nowy
Rok w sercu Gdanska, delektujgc sie
wysmienitym menu  przygotowanym
przez naszych mistrzow kuchni i bawiac
sie przy doskonate] muzyce.

GOSPODA &

GDANSK-




OBIAD PODAWANY INDYWIDUALNIE:

ZUPA - Rosot z kotdunami

- Dzik pieczony serwowany osobiscieprzez
mysliwego
- Dorsz w ptatkach migdatowych na risotto z

DANIE GLOWNE

DODATKI - Kluski slagskie
- kapusta modra na czerwonym winie

- Zlelone warzywa

DESERY - Sernik pistacjowy
- Torcik wegierski

- Smietanowiec Coca-Cola




ZAKASKI - potmisek mies pieczystych i pasztetow
- Mieesne pulpety w zalewie stodko-kwasnhe]
- £ 0osos pod ogorkowa tuska
- Sledzik w $mietanie
- Schab po warszawsku pod galareta
- Satatka Drwal
- A'la Cezar

STOL WIEJSKI - Wedliny w kaszubskie] wedzarni

- Smalec z ogorkami, sosy
MENU - Ogorki, podgrzybek w occle, papryczka

DODATKOWE ATRAKCIJE
okoto godziny 1:00 - Forszmak z pieczywem




NAPOJE

ALKOHOLOWE

0,5 | wodki A. Mickiewicz na pare
- Szampan o potnocy
wspolny toast noworoczny

BEZALKOHOLOWE

Soki owoceowe:
porzeczka
poMmarancz

jabtko

woda niegazowana
pepsi

/-Up

mMirinda

NAPOJE GORACE

kawa
herbata



Warunki szczegdétowe

Zapewnliamy:

o Muzyke na zywo —taneczne rytmy do biatego rana

- Dekoracje sylwestrowe tworzgce niepowtarzalny klimat
o Profesjonalng obstuge, ktora zadba o kazdy szczegot

Warunki rezerwacii:

o Cena: 790,00 zt za pare
o Rezerwacja miejsca jest potwierdzona po wptacie zadatku (lbezzwrotnego w przypadku rezygnacji)
o [loSC Mmiejsc ograniczona — decyduje kolejnosc zgtoszen

Gospoda Gdanska to migjsce, gdzie tradycja spotyka sie z wyjgtkowa atmosfera.
Spedzcie z nami te szczegdlng noc i rozpocznijcie Nowy Rok w doskonatym nastroju!

Zapraszamy serdecznie!
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